Das
flussige

»Schlimm war es, als Landschaftsgirtner
auf ein Grundstiick zu kommen und zu
sehen, die Eigentlimer wollten als erstes
die alten Obstbiume abholzen. Dass die
Menschen gar nichts mehr anfangen
konnen mit den Obstgehdlzen, lieber
fremdlandische Kulturpflanzen in ihren
Girten haben, moglichst rethenweise,

das drgerte uns.«

Eigentlich hat Andreas Richter eine Gar-
tenbaufirma, mit der er private Hausgirten
plant und gestaltet. Doch seit die Firma
vor zwei Jahren eine Obstpresse auf
Ridern angeschattt hat, wird er in den
Herbstmonaten zum Apfelquetscher aus
Leidenschaft.

Von September bis November sind seine
Mitarbeiter und er in Leipzig und dem
Umland unterwegs, um an ausgewihlten
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yirtner zu ithm

Standorten Apfel, die
bringen, in frischen, kostlichen Saft zu
verwandeln.

»Eigentlich ging es darum, den Leuten
einen Anreiz zu bieten, ...« erklirt Richter,
wihrend er heillen Saft in Fiinf-Liter-
Kunststoffschliuche fullt, »... zu zeigen,

es lohnt sich, die alten Apfelbiume stehen
zu lassen oder neue zu pflanzen.«

Das Angebot wird von den privaten Girt-
nern dankbar angenommen. Zu den
Quetsch-Terminen, die vorab 1im Internet
bekanntgegeben werden, kommen die
Menschen scharenweise.

Auch an diesem sonnigen Oktobersams-
tag, als die Apfelpresse auf dem Grundstiick
der Girtnerei Felgentridger um Leipziger
Osten stehe, lauft die kleine, leistungs-
fihige Maschine ohne Pause. Ungefihr
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tinf Tonnen Obst schafft sie am Tag.

Die Kunden liefern ihr Obst in Kisten an,
geben es in einen groBen Trichter. Auf
einem Forderband wird es mit Hochdruck
sauber gewaschen und dann in einer Art
Schredder zerkleinert. Die Maische wird
durch einen Schlauch auf Presstiicher
gepumpt. Und wenn insgesamt sieben
gefiillte Presstiicher tibereinander liegen,
driickt die Presse mit einer Kraft von

40 Tonnen von unten gegen die Tiicher.
»Ein sinnliches Erlebnis ist das, wenn der
Saft dann seitlich raus liufte, sagt Andreas
Richter. »Das haben sie eben nicht beim
Konzentrat-Saft vom Discounter.«

Ein besonderes Erlebnis fuir die Kunden ist
auch, dass sie selbst mitbestimmen konnen,
wie ihr Saft schmecken soll. Indem sie stiBBe
mit wiirzigen Sorten kombinieren oder
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Apfelsatt durch Zugabe von Birnen oder

Quitten verfeinern. Dass man weil3, wo es
herkommt, erklirt eine Kundin, sei der
Hauptgrund dafiir, dass thr Mann und sie
dieses Jahr schon das zweite Mal Apfel zur
mobilen Obstquetsche bringen. »Man hat
cin gutes Gefuihl, wenn man diesen Saft
den Kindern gibt.«

Sie laden Kisten mit verschiedenen Apfel-
sorten aus dem Kofferraum — Hausmiit-
terchen, Gelber Kostlicher, Eiser, Boskop.
»Die Menschen, die zu uns kommeng, sagt
Andreas Richter, »sind Enthusiasten. Leute,
die die Sorten kennen, die sie zu Hause
haben. Die auch die Geschichten zu ihren
Biumen kennen. Die jahrelang nach so einer
Maoglichkeit gesucht haben, wirklich mit
ihrem ecigenen Saft nach Hause zu fahren.«
Ein zufriedenes Licheln breitet sich auf

den Gesichtern seiner Kunden aus, als sie
den frisch gepressten Saft aus dem selbst
gepfliickten Obst probieren: »Kostlich!
Andreas Richter ist sich sicher, dass das
Interesse der Menschen, ihr eigenes Obst
anzubauen und zu verwerten, in den
nichsten Jahren noch zunehmen wird.
Und damit verbunden die Wertschitzung
von Obstgehdlzen als traditionelle und
prigende Bestandteile der sichsischen
Kulturlandschaften. In diesem Sinne ver-
steht er seine mobile Aptelquetsche
durchaus auch als eine Art Landschafts-

schutzmalnahme zur Forderung einer
Vielfalt, die durch das Absterben oder
Zerstoren von Altbaumbestinden gefihr-
det ist und durch die Monokulturen der

| groBen Obsterzeuger nicht ersetzt werden

| kann.

Stationare Mostereien

mit Tradition sind z. B.

die Kelterei Bunge in Holzhausen, die
Kelterei Schauss in Seebenisch und
die StBmasterei Horitzsch in Beucha.

Natartrdber Direktsa
aug (hren frischen Apfeln
- vor Ort verarbertet -
Terminvereinbarung unter:
www.mobile-apfelquetsche.de
info@mobile-apfelquetsche.de
Mobil 0172.3632154

Neben den imposanten Bliiten prigen
Obstgehdlze mit threr Herbstfarbung oder
auch unbelaubt unser Landschaftsbild.

In der Gemeinschaft mit anderen Pflanzen
bilden sie einen wertvollen Lebensraum
flir Mensch und Tier. Er wiinscht sich
einen nachhaltigen Obstbau, in dem das
unbehandelte Obst moglichst historischer,
an die jeweilige Region optimal angepas-
ster Pflanzen verwendet und nicht versucht
wird, die Sorten nach den geschmacklichen
Vorliecben der Massenkundschaft anzu-
pflanzen. Wo wir keine Pflanzenschutz-
mittel und aufwendige Lagerverfahren
einsetzen miissen. »Je urspriinglicher,

um so besser haltbar, umso stabiler die
Gesundheit der PAanzen.«

Und, méchte man hinzufligen: Umso
wohlschmeckender der Saft!



